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LA CARTE



LES TABLES A PARTAGER

PLANCHE DE FROMAGES (V)

Miel d'alpage infusé au sapin et condiment d'orties sauvages..............ccccocooverueeenee. 18 €

SALAISONS MONTAGNARDES

Affinées et coupées minute, pickles de Iégumes et moutarde a I'ancienne................ 22 €
SAUCISSON AUX HERBES
A dECOUPET SUTFPIANCRAE ... 12 €

PIZZA A LA TRUFFE D'HIVER

Ricotta, CIDOUIETIE ©1 NOISEILES ... 38 €

SAUMON FUME DE LARTISAN

Citron, aigrelette, caviar d’avruga et pain Croquant................cccccceeeueeceeeceeeceeeceeeeenn. 26 €

HUITRES LA PERLE BLANCHE N°3

Dites “ L'huitre des Chefs”, vinaigre d’échalotes,
citron, pain noir et beurre de ferme...............ccccccoeeeeveeieeeeenenn. 21€/6pc|39€/12pc

LA BOITE DE CAVIAR OSCIETRE 50GR

Vodka Belvédeére, blinis, mimosa et CibOUIETE .............ooceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 110 €

CROMESQUIS DE CREVETTES GRISES
Cocktail, Citron €t PEISil it ............cooouveiueeeeeeeeeeeee e 18 €

CROMESQUIS DE FROMAGE A LA TRUFFE (V)
MOULArde €t PICKIES .........c.oeeeeeeeeeeeeeeeeeeee ettt saee s 18 €
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LES ENTREES

BISTROT

POIREAUX VINAIGRETTE (V)

Mimosa, moutarde, condiments acidulés, tempura de racines & crumble de pain noir ...... 16 €

TOAST AUX CHAMPIGNONS

Petits gris, viognier, croute savoyarde, persil et beurre noisette .............cccccoevveeueennn. 18 €
OPLION VBGETATIENNE ...t 15 €
SOUPE DU JOUR (V)

Croutons €t ADONUANCE .........cc.oeouieiieeeieeeee ettt 12 €

HOMARD FROID MAYONNAISE

Eau des derniéres tomates d'automne, oxalis, mayonnaise d’herbes fraiches ................ 38 €

MONTAGNE

CARPACCIO D’HOLSTEIN MATUREE 40 JOURS [ SELECTION METZGER )

Fumé au bois de hétre, chlorophylle d’herbes de montagne,
orties sauvages, beaufort d’6té et NOISETE ...........cccoeeeeeeeceecieiieeeeeeeeeeeeeee e, 22 €

OEUF “OZEN"ET LARD FERMIER

Poitrine cuite a basse t°, espuma savoyard et crumble de bacon. .............c..ccccuen.. 18 €
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LES ENTREES (SUITE)

FUSION

BIBIMBAP DE BOEUF MARINE ET GRILLE A LA BRAISE

Black Angus, légumes croquants, menthe fraiche, cacahuétes et poivre Timut................ 22 €

CEVICHE DE DORADE, LECHE DEL TIGRE

Agrumes, cébette, mangue, piment doux et fruits de la passion................c.cccocueu... 22 €
BRUTS

POMME DE TERRE MOSCOVITE

Caviar Oscietre, jus vif de cresson, vodka Bison, ciboulette, bourrache et citron vert ....... 32 €

0S A MOELLE

Pains croquants, ail noir, sauge, romarin et fleur de sel ................ccccoveevevveceecnicnn. 16 €
SIGNATURE

FOIE GRAS POELE

Gyoza, anguille fumée, jus miso, dashi, coriandre et sésame torréfié ..............c..ccocueu... 22 €

“LACROQUETTE " DE CREVETTES GRISES
Nantua, rouille, piment d’Espelette et persil frit ..............ccoooveeeecieiieciecieeeeeeeeee, 24 €
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LES PLATS

BISTROT

BOLOGNESE

Polpettes, carottes et oignons marmite, sauce tomate, thym et basilic ............................ 24 €

POULET DU DIMANCHE

Pommes de terre réties, chicons braisés,
compote de pommes, sucrine po€lée, MayoNNAISe................ccceecvecveecreeceeceecriesreenens 29 €

COCHON DE LAIT GRILLE

Endives et oignons caramélisés, miel de sapin, pommes de terre, jus moutardé ............... 34 €

HAMBURGER DU TORE

Black Angus maturé, Beaufort d’été et cheddar, cornichons,
iceberg, crumble de grison, frites et salade ................ccoovveveeiieiiiiieeeeeeeeeeeeeeee 32 €

MONTAGNE

TARTIFLETTE

Poitrine de lard confite 48h, Reblochon, jeunes pousses et crumble de bacon .......... 28 €

MONTD'OR (V)

Charcuteries affinées, pommes vapeur, pickles et salade verte .............cccccoeeuvn..... 32 €

SALADE CESAR

Volaille régionale cuite a basse t°, dressing, croutons altesse,
beaufort d'été, caprons et herbes fraiChes ..............cccocooeeeeceeceecieceeceeeeeeeeee e 28 €

AU TORE

BAR&RESTAURANT



LES PLATS (SUITE)

BRUTS

TOMAHAWK DE BLACK ANGUS A PARTAGER [ SELECTION METZGER )

Béarnaise, frites a la main, oignons confits, mesclun de jeunes pousses ............. 140€/2pers

ENTRECOTE DE BLACK ANGUS [ SELECTION METZGER )

Béarnaise, frites a la main, oignons confits, mesclun de jeunes pousses .......................... 44 €
COTE DE VEAU AUX MORILLES
Rigatoni, truffe d’hiver, jus brun, friS€e et PECOIINO ...........c.ccoevveveeieieieeeeieeee e, 46 €

RIGATONI A LA TRUFFE

Truffe mélanosporum, morilles, pecorino et POIVIe NOIr .............ccceveeeeeeceeeieneeneenne. 30 €
FUSION

ONGLET DE BOEUF TERIYAKI

Riz basmati, légumes sautés, miel, soja fumé, gingembre et piment doux ................. 32 €

SAUMON TERIYAKI

Riz basmati, Iégumes sautés, miel, soja fumé, gingembre et piment doux................. 32 €

EPAULE D’AGNEAU A PARTAGER [ 2PERS )

Tikka massala de légumes, épicé tandoorii, raita,
piment doux, citron vert et herbes fraiChes. .............cccoeveieeececieeeeeeeeeeeeeeeea 72 €

CURRY VERT DE GAMBAS OU DE VOLAILLE

Wok de Iégumes, riz basmati, citronnelle, gingembre et lime kaffir.................c..c........ 30 €
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LES PLATS (SUITE)

FUSION (SUITE)

CURRY ROUGE DE LEGUMES

Riz basmati, citronnelle, gingembre et ime Kaffir ...............ccccoeeeeeiieiieciiiieeeeceeeee 26 €

RAMEN

Légumes croquants, riz collant, jus miso, sésame et coriandre..................ccccceevvecueeereennnn. 28 €

SALADE JERK

Recette de rue jamaicaine : légumes marinés,
volaille braisée, cacahuétes, condiment sucré-salé, scotch-bonnet.........cccccceeee....... 28 €

OPLION VEGETATIENNE..........oceeeeeeeeeee ettt 22 €

GAMBAS GRILLEES

Grande salade vietnamienne, I[égumes cuits et crus,
citron vert, menthe fraiche et poivre TIMUL ...............cccooeieiieieeieeeeeeeeeeeeeeeeee e 30 €

SIGNATURE

PIGEON EN 4 FACONS

Filet grillé, jus vif, cuisse confite, consommé / foie gras poélg,
0ignNons, POLIMArON €t NAFISSA. ............cceueueuereieieieieieieeeeee ettt sesne 42 €

OMBLE CHEVALIER

Coquillages, girolles, jus lIéger et mousseline de beurre noisette...............c.cc.ccuvu..... 34 €

HOMARD DECORTIQUE

Nantua des carcasses, Belle de Fontenay, poireaux braisés, oxalis............c...c...c........ 62 €
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LES PLATS ENFANTS - 14 €

HAMBURGER DU TORE

frites a la main et salade.

STEAK HACHE

Purée et carottes fanes.

FISH & CHIPS

Tartare et salade.

POISSON BLANC

Purée de pomme de terre et Iégumes verts.

NUGGETS

Frites, ketchup et salade.

POULET

Compote et pommes au four.

PATES

Tomates et basilic.

PATES

Jambon-fromage.
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DESSERTS A PARTAGER

OMELETTE NORVEGIENNE ET FLEURD'ORANGER .............ooo oo 24 €
DAMEBLANCHE .............ooeoeeeeeeeeeeeeeee ettt e e e se e seeses 24 €
PAVLOVA RENVERSEE A LA MYRTILLE

Mascarpone, granola €t MeriNQUE ...............c.cceueuveeeininieieeeeeeeee e eeeen 10 €
ANANAS SAMBA

Mangue, sablé breton et Kalamensi...............c.cceveeveeinieiieeeeeeeee s 10€
MOUSSE AU CHOCOLAT NOIR

Amandes effilées et crumble de CACAO .............coceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e, 10 €
CREMEUX CHOCOLAT

Granité café, vanille bourbon, cacao €t fIEUr A Sl ..........ooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeenen 12 €
OMELETTE NORVEGIENNE ET FLEURD'ORANGER ............. oo 12€
DAMEBLANCHE ...ttt e e e e e e seee e nees 10 €
BABA AU RHUM

Vanille Bourbon et DiPIOMATICO .............coovviiuiiieieieieeieee et 14 €
IRISHOOFFEE .............ooooeeeeeeeeeeeeeeeeeeee ettt eeera 12€
SELECTION DE FROMAGES DE LA REGION ET CONDIMENTS SUCRES-SALES ............cccocoooeveecereee 14€

SELECTION DE GLACES ET DE SORBETS

Vanille, Chocolat, pistache, lait damandes,
mangue, fraise, framboiSe €t CItroN ...............ccceveeeeeerererereeeeeennns 1b6€|2b8€|3b10€
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UNE HISTOIRE FAMILIALE

Tombés amoureux de la station de Saint-Martin-de-Belleville ou ils se
rendent réguliérement en famille, les propriétaires, originaires de la
région de Liége, y achétent I'Alp Hotel en 2004.

Malgré sa situation idéale au pied des pistes et sa célébre ambiance
after-ski, I'Alp Hétel se fait toutefois vieillissant au fil des ans.

lls décident alors de se lancer dans un projet fou : agrandir et rénover
de fond en comble I'hbtel existant. Apres un peu plus d’un an de
travaux, le Lodiji voit le jour au printemps 2021.

VOUS AIMEZ L'ENDROIT 7

Prenez possession des lieux ! Vous disposerez de toute I'infrastructure comprenant un
espace bien-étre, une piscine a débordement avec vue sur les sommets, un sauna, un
hamman, deux spas extérieurs, un espace fitness, etc.

Le Lodiji dispose de 47 chambres dont 10 chambres avec un spa privatif extérieur ainsi
qu’une suite.

C’est I'endroit idéal pour organiser votre événement et y convier vos proches...

Vous serez accueillis par une équipe de professionnels, a I'écoute, qui mettra tout en
oeuvre pour créer 'événement qui vous ressemble.

En cuisine, une équipe de jeunes chefs créatifs est a votre écoute pour réaliser vos envies
dans les moindres détails, tables thématiques, pique-nique en montagne, etc.

Faites-nous part de vos envies, elles n'ont pas de limites pour nous !




