


L E S  T A B L E S  À  P A R T A G E R

Salaisons montagnardes
Pickles de légumes et moutarde à l’ancienne ...............................................................16 €

Planche de fromages savoyards
Miel d’alpage et condiment d’orties ...............................................................................18 €

Fromages et salaisons montagnardes
Pickles de légumes et moutarde à l’ancienne ...............................................................18 €

Saucisson sec 
Servi entier, à couper au couteau ...................................................................................11 €

Saumon fumé de l’artisan
Citron, aigrelette, croustillants de pain et herbes fraîches ............................................21 €

Croque-monsieur à la truffe
Pecorino, roquette et basilic ...........................................................................................14 €

Croque-monsieur montagnard
Jambon à l’os et Abondance ..........................................................................................12 €



L E S  e n t r é e s

Gaspacho andalou
Mimosas, croustillants de pain, condiments et herbes fraîches  .................................12 €

Tomates et Burrata
Tomates colorées, Burrata di Buffala, 
vinaigrette de tomates confites, roquette et basilic  .....................................................19 €

Carpaccio de boeuf maturé et fumé au hêtre
Pesto d’herbes de montagne, Beaufort d’été et noisettes ............................................21 €

Ceviche de bar
Mangue, fruit de la passion, poivre Timut, coriandre et citron vert ..............................21 €

Salade de bœuf mariné et grillé à la flamme
Tahini, herbes fraîches, noix de cajou et sésame torréfié .................................................21 €



L E S  p l a t s

Salade de chèvre chaud
Mesclun de jeunes pousses, miel de Savoie, vinaigre de pommes, 
noix et condiments ..........................................................................................................26 €

Linguine all’Arrabbiata
Burrata di Bufala, tomates colorées, roquette et basilic ...............................................24 €

Gambas grillées
Jeunes pousses, grenailles sautées, tahini, noix de cajou, 
sésame torréfié et menthe fraîche ..................................................................................31€

Poulet du Dimanche
Haut de cuisse de volaille marinée, frites à la main, compote de pommes, 
légumes d’été et mayonnaise d’herbes fraîches .....................................................................28€

Filet de daurade à la plancha
Belle de Fontenay, légumes sautés, chimichurri, citron vert et herbes fraîches ...................32€

Burger du Torè
Boeuf dry aged espagnol, cheddar, oignons rouges, 
frites à la main et salade  .................................................................................................28€

Entrecôte Scotland Collection IGP des frères Metzger
Frites à la main, poivre-vert et bourbon, 
légumes d’été et mayonnaise d’herbes fraîches ............................................................38€

Filet mignon de cochon
Poêlée de légumes, écrasé de pommes de terre, jeunes pousses, 
citron vert et herbes fraîches ...........................................................................................28€



L E S  p l a t s  ( s u i t e )

Les teriyakis
wok de légumes, riz basmati, gingembre, citronnelle, soja fumé, et piments doux.
Filet de saumon - 32€  |  Bavette de boeuf - 32€  |  Végétarien - 26€ 

Fondue savoyarde (min 2 pers.) 
Chignin-Bergeron, charcuteries montagnardes, 
pickles de légumes et salade verte ......................................................................... 32 € par pers.

L E S  p l a t s  e n f a n t s

La pasta pomodoro
Linguine tomate et basilic .........................................................................................................14 €

Poulet Croquant
Frites maison, salade et ketchup  .............................................................................................14 €

Fish & chips
Cabillaud, mayonnaise d’herbes fraîches, salade et frites à la main ....................................14 €

Le Burger du p’tit Torè
Burger de bœuf, cheddar, salade et frites maisons ................................................................14 € 

Poulet - compote - purée
Haut de cuisse de volaille, compote de pommes et purée ....................................................14 € 



L E S  d e s s e r t s

Dame Blanche
Glace vanille, chocolat 70%, crème fraîche et crumble de cacao  ........................................10 €

Omelette Norvégienne
Fleur d’oranger, meringue et lime kaffir  ...................................................................................10 €

Fondant au chocolat
Caramel au beurre salé, crème montée et noix de cajou  ......................................................10 €

Samba d’ananas
Thé rouge, fleur d’hibiscus, menthe fraîche et kalamansi .....................................................12 €

Baba au rhum
Vanille Bourbon et Diplomatico  ...............................................................................................14 €

Sélection de fromages savoyards et bleu d’Auvergne
Miel d’alpage, fruits secs et herbes fraîches ...........................................................................14 €

Sorbets et glaces au lait cru
Vanille, caramel au beurre salé, café, pistache, chocolat, 
lait d’amandes, fraises, citron, mangue  .................................................... 1b 4 € | 2b 6 € | 3b 8 €

Irish Coffee (ou French, ou Italian) ........................................................................................12 €



  U N E  H I S T O I R E  F A M I L I A L E 

Tombés amoureux de la station de Saint-Martin-de-Belleville où ils se  
rendent régulièrement en famille, les propriétaires, originaires de la  
région de Liège, y achètent l’Alp Hôtel en 2004. 

Malgré sa situation idéale au pied des pistes et sa célèbre ambiance 
after-ski, l’Alp Hôtel se faisait toutefois vieillissant au fil des ans. 

Ils décident alors de se lancer dans un projet fou : agrandir et rénover 
de fond en comble l’hôtel existant. Après un peu plus d’un an de 
travaux, le Lodji voit le jour au printemps 2021. 

V o u s  a i m e z  l ’ e n d r o i t  ? 

Venez y séjourner ! Vous disposerez de toute l’infrastructure comprenant un espace bien-
être, une piscine à débordement avec vue sur les sommets, un sauna, un hamman, deux 
spas extérieurs, une salle de fitness, etc. 

Le Lodji dispose de 47 chambres dont 10 chambres avec un spa privatif extérieur ainsi 
qu’une suite. 

C’est l’endroit idéal pour organiser vos vacances ou votre évènement et y convier vos 
proches... 

Vous serez accueillis par une équipe dynamique et professionnelle, à l’écoute, qui mettra 
tout en oeuvre pour créer l’événement qui vous ressemble. 

En cuisine, une équipe de jeunes chefs créatifs est à votre écoute pour réaliser vos envies 
dans les moindres détails, tables thématiques, pique-nique en montagne, etc. 

Faites-nous part de vos envies, elles n’ont pas de limites pour nous !


