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LES TABLES A PARTAGER

COCHONNAILLES
SAUCISSON D’ANGUS
A dECOUPET SOIMBIME ... 14 €
JAMBON CUIT ALATRUFFE ..o 16 €
CECINA IBERICO
TranChée fINEMENT ..........c.ccvoieiiieieeeee ettt ese s 22 €
“LA TERRINE DES COPAINS”
COCNON €1 FOIE GIAS ......oveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee ettt 18 €
ARDOISE DE CHARCUTERIES
Moutarde a I'ancienne et pickles de IEQUMES ..............covevuveceeeiecieceeceeeeeeeeeeen, 26 €

SELECTION DE FROMAGES AFFINES

BEAUFORT D’ETE

Chalet d’alpage 2021, Haute-Maurienne, 2400m daltitude ..............cc..cccevveeveennennn. 16 €
ST-NECTAIRE AU POIVRE NOIR DE KAMPOT ..o 14 €
TOMME AU CUMIN (BIO] ..., 14 €
BRIE, DATTES ET AMANDES

SUCTB-SAIG ...ttt 16 €
CHEVROTIN AOC

LE PELT FEDIOCRON ... 14 €

PLANCHE DE FROMAGES AFFINES

Orties sauvages, miel de sapin, salade verte et piCKIES ............cc.ccccevveceecceeceeciannn. 24 €

*Nos fromages sont affinés a Chambéry par Axel Rebeck.
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LES TABLES A PARTAGER (SUITE)

47°NORD
LA BOITE DE SARDINES MILLESIMEES
Pain croquant, persillade et condiments ..........c...cccccccevveeuenn...

SAUMON FUME LABELLISE ET TRANCHE A LA MAIN

Aigrelette, toasts et herbes fraiches .............ccccccevvvveeeeennnne.

HUITRES LA PERLE BLANCHE N°3

Dites “L’huitre des Chefs”, vinaigre d’échalotes,

citron et beurre de fEIrMe .........eeee e,

BOITE DE CAVIAR OSCIETRE

Vodka Bison, blinis et MmimoSas .........cccceveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeen..

MONT D'OR FONDU

Pickles et petits soldats (200gr) ..........cccceveeeeveeveeeeeerereeenn.

PIZZA A LA TRUFFE D'HIVER

NOISEtES €t CIDOUICTTE .....oooeeeeeeeeeeeeeeee e

CROMESQUIS DE CREVETTES GRISES

Citron, persil frit et cocktail ...............cccovevveviiiecieiiiieieien.

CROMESQUIS DE FROMAGES

Dip de moutarde a l'ancienne ..............c..cccccooeeveeceeceiceeeeenn.
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LES ENTREES

ENTREE FROIDE

CEVICHE DE DORADE
Condiment pomme-noisette, chlorophylle d’herbes fraiches, citron vert
et croustillant de Pain NOIF ............ccoeieieiiieeeee e 26 €

POMME DE TERRE MOSCOVITE

Caviar Osciétre, anguilles fumées, cresson, vodka Bison et bergamote .................... 36 €

SALADE CROQUANTE DE BCEUF GRILLE SUR LA BRAISE

Mangue, piment doux, cacahuétes et menthe fraiche................c.cccccovevvecvicieeenennnn. 24 €

CARPACCIO DE BOEUF FUME AU BOIS DE HETRE

Bresaola, pesto dorties, Beaufort d'été, noisettes concassées, vinaigrette de sauge

CEAE COAIALS ... e e e 26 €
VITELLO-VINAIGRETTE

Fines tranches de veau réti, poireaux vinaigrette, mimosas, sauce gribiche

L NEIDES FTAICRNES ... 26 €

ROULEAU DE PRINTEMPS DESTRUCTURE (V)

Fruit de la passion, mangue, gingembre et citronnelle ..................cc.ccoovveeveeceeceeceenn. 20 €
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LES ENTREES (SUITE)

ENTREE CHAUDE

SOUPE DU JOUR (V)

CrOULONS @EADONUANGCE ... e e e e e e eeaaaaas 16 €

CROQUETTES DE CREVETTES GRISES

Persil frit, CItron, COCKLAII .........oveeeeeeeeeeeeeeeeee e e a e 26 €
0S A MOELLE

Fleur de sel, pain croquant et pickles d'0ignons rouges ............cccocceeveeecveeeeeveenennen. 19 €
OEUF OZEN

Lard fermier croustillant, Belle de Fontenay, espuma savoyarde et crumble de bacon .. 24 €

COCOTTE DE CHAMPIGNONS (V)

Ail noir, pain croquant et ADONAANCE ...............c.oocuveeuieieieeeeeeeeeeeeeeeeee e 22 €
FOIE GRAS POELE

Pain perdu, condiment miso-pamplemousse, poivre Timut ...............ccccceevveeeeeeecreennn. 26 €
PEUFALATRUFFE ......coooooooeeeeeeeeec e eeeeeeeeeeeeseesees e eeeeseeeseseeeee e eeseseeeee 28 €
RIS DE VEAU

Champignons rétis, espuma de beurre noisette et persillade ...............cccccocvveeuveennennin. 29 €
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LES PLATS

BISTROT

POULET DU DIMANCHE
Demi poulet fermier, jus de cuisson au poivre vert, compote de pommes,
échalotes confites, frites a la main, laitue et mayonnaise de poulet rbti ................... 36 €

PAIN DE VIANDE EN COCOTTE

Endives braisées, oignons grelots, jus brun, frites a la main, laitue et mayo ..................... 34 €
POTEE AUX CHOU

Saucisse, lard fermier, Belle de Fontenay, graines de moutarde et persillade ........... 34 €
FISH & CHIPS

Cabillaud croquant, pak-choi sauté, condiment pickles, frites a la main,

tartare et vinaigrette d'€StragOn ............covevveiuieiieiieeeee et 34 €
LINGUINE BOLOGNAISE

Ragodt de beeuf, stracciatella, tomates cerises et PeCOrino .............cccccceeveeeeeeeennn. 28 €
SALADE CZSAR

Poulet grillé, romaine, dressing, anchois, capres, crodtons et parmesan .................. 30 €

BIDOCHE

LE BURGER DU TORE
Steack haché de Black Angus, frites a la main, cheddar, iceberyg,
cornichons et SaUCE @nglaiSe ............ccccciiiiiiiiiiieeeee e 34 €

BAVETTE DE BLACK ANGUS MATUREE ( 250 GR)

Frites a la main, béarnaise, chimichurri, belle salade vinaigrette et mayo ................. 38 €
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LES PLATS (SUITE)

BIDOCHE (SUITE)

ENTRECOTE DE BLACK ANGUS ( 3006R )

Frites a la main, béarnaise, chimichurri, belle salade vinaigrette et mayo ......................... 46 €

TOMAHAWK DE BLACK ANGUS A PARTAGER ( 1K6200 )

Frites a la main, béarnaise, chimichurri, belle salade vinaigrette et mayo ............ 150€/2pers

Viandes d’exception sélectionnées par les freres Metzger et la Ferme Misse.

MONTAGNE

TOUT EST BON DANS LE COCHON'!

Epaule et échine confites, haricots coco, blettes fondues, oxalis, estragon

L CIUMDBIE A BACON ...t 36 €
TRUITE GRILLEE

Légumes tournés, pommes fondantes, nage safranée et ail des ours ...................... 36 €
SALADE DE CHEVRE CHAUD

Romaine croquante, miel d’alpage, fruits secs et NOISettes . ........cccceevevecveereevennnne. 30 €
TARTIFLETTE

Lard confit et croustillant, reblochon, jeunes pousses et herbes fraiches ................. 32 €
FONDUE SAVOYARDE

Salade verte, pickles €t ChArCULErie ................ccvoeueeeueeceeeeieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 34 €
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LES PLATS (SUITE)

BRUT

COTE DE VEAU AUX MORILLES

Rigatoni, truffe d’hiver, pecoring €t POIVI€ NOIF ............c..ccveeueeceeecieecieeeeeeee e 52 €
PATE A LA TRUFFE (V)

Rigatoni, burrata, melanosporum, pecorino et herbes fraiches ..............cc.cccocevevevveienn. 40 €
GAMBAS A LA PLANCHA

Salade croquante, condiment citron-safran, oignons rouges, menthe fraiche,

FEEA €L GrENAUE ... 42 €
RAVIOLES DE VEAU

Foie gras poélé, champignons fumés, Beaufort et cébettes ............cccocevvvevvecnennnn. 42 €

FUSION

MECHOUI D'AGNEAU

Tajine de Iégumes, citron confit, olives, pommes fondantes et herbes fraiches................... 40 €

BOEUF TERIYAKI
Black Angus, riz basmati, IéEgumes sautés, miel, soja fumé, gingembre
EF PIMENT AOUX ...ttt ettt ettt ettt e steesseesaaeesaesneesnaesneens 38 €

SAUMON TERIYAKI

Riz basmati, Iégumes sautés, miel, soja fumé, gingembre et piment doux. ............... 38 €
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LES PLATS (SUITE)

FUSION (SUITE)

CURRY VERT DE GAMBAS, DE VOLAILLE OU DE LEGUMES (V)

Riz basmati, IéEgumes wok, coco, citronnelle, gingembre et lime kaffir

(CF: T ] o OO 42 €
VIOIAIIIE ...ttt ettt et ettt et eaenas 36 €
VIBGE ...ttt ettt ettt 32€
RAMEN (V)

Nouvilles, ceuf poché, Iégumes croquants, bouillon miso, sésame et coriandre.......... 32 €
SALADE FATTOUCH (V)

Aubergines et courgettes grillées, féta, poivre de Timut, oignons rouges,

sauce Pink Floyd et herbes fraiChes .............cccooiiiriieiieieieeeeeee e 30 €

LES PLATS ENFANTS - 16 €

FONDUE AU FROMAGE POULET

Salade verte. Compote, purée.
HAMBURGER DU TORE POISSON BLANC

Frites, salade. Purée, légumes verts.
FISH & CHIPS PATES

Salade, tartare. Tomates, basilic.
NUGGETS PATES

Frites, salade Jambon-fromage.
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DESSERTS

BABA AU RHUM

Vanille Bourbon €t DIPIOMALICO ..........ccooveeeuereieiiieieeeeeeee et 14 €
TARTE AUX POMMES

GIace VaNille, CrEME FTAICRIE ...ttt eaeaes 12 €
ANANAS SAMBA

Mangue, Yaourt €t CITTON VEIT .........c.ocveueeeieieieeeieteeee ettt seasenas 12€

ASSORTIMENT DE FROMAGES AFFINES

CONAIMENTS SUCTES ©1 SAIES ...t e e et e eee et e e enaeane 17 €

IRISHCORFEE ............. oot 14€

PAVLOVAS RENVERSEES

MYRTILLES ET KALAMANSL ............ooooeoeeieties s 12€
R T 12€
MOUSSE AU CHOCOLAT NOIR, AMANDES DOUCES ET CRUMBLE DE CACAD...................coovevvvveeerre 12€

DESSERTS GLACES

DAMEBLANCHE ..............oooom st 12€

SELECTION DE GLACES ET DE SORBETS
Vanille, chocolat, café, lait d'amande, fraise, mangue, citron ............. 1b6€|2b70€|3b14 €

DESSERTS A PARTAGER - 26 €

DAME BLANCHE PAVLOVA RENVERSEE AUX MARRONS GLACES
MOUSSE AU CHOCOLAT NOIR, PAVLOVA RENVERSEE AUX MYRTILLES
AMANDES DOUCES ET CRUMBLE DE CACAO ET KALAMANSI

AU TORE
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UNE HISTOIRE FAMILIALE

Tombés amoureux de la station de Saint-Martin-de-Belleville ou ils se
rendent réguliérement en famille, les propriétaires, originaires de la
région de Liege, y achétent I'Alp Hotel en 2004.

Malgré sa situation idéale au pied des pistes et sa célebre ambiance
after-ski, I'Alp Hoétel se fait toutefois vieillissant au fil des ans.

lls décident alors de se lancer dans un projet fou : agrandir et rénover
de fond en comble I'hétel existant. Aprés un peu plus d’'un an de
travaux, le Lodiji voit le jour au printemps 2021.

VOUS AIMEZ L'ENDROIT 7

Prenez possession des lieux ! Vous disposerez de toute I'infrastructure comprenant un
espace bien-étre, une piscine a débordement avec vue sur les sommets, un sauna, un
hammam, deux spas extérieurs, un espace fitness, etc.

Le Lodiji dispose de 47 chambres dont 10 chambres avec un spa privatif extérieur ainsi
qu’une suite.

C’est I'endroit idéal pour organiser votre événement et y convier vos proches...

Vous serez accueillis par une équipe de professionnels, a I'écoute, qui mettra tout en
oeuvre pour créer I'événement qui vous ressemble.

En cuisine, une équipe de jeunes chefs créatifs est a votre écoute pour réaliser vos envies
dans les moindres détails, tables thématiques, pique-nique en montagne, etc.

Faites-nous part de vos envies, elles n'ont pas de limites pour nous !




